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E5_93_81_E8_B4_A8_E9_c67_466230.htm 1、问：在肉制品的

复合磷酸盐（添加剂）检验过程中，由于检验方法规定将肉

中、骨头中的磷均计算在内，肉制品中的复合磷酸盐容易超

过标准的规定。我们认为复合磷酸盐的超标主要是原料肉或

骨头中的磷含量过高造成的，并且饲料带入的磷在动物间存

在较大差异。对复合磷酸盐应如何检验？答：在肉制品加工

中使用复合磷酸盐比较普遍，必须严格加以控制。在肉制品

的检验过程中，可以将骨头（非可食部）去除后制样进行检

验。原料肉中的磷含量过高，与饲料的配方有关，企业应选

择含磷量低的原料肉。2、问：“无醇啤酒”在国际上作为一

个啤酒品种，是指酒精含量低于0.5%(v/v)的啤酒,可用普通啤

酒脱醇而得,也可用限制发酵控制酒精的生成而制成,应当同啤

酒一样,发放食品生产许可证。答：同意将“无醇啤酒”作为

啤酒的一个品种发放食品生产许可证。在审查过程中可参照

《啤酒生产许可证审查细则》执行。无醇啤酒生产企业应当

具备啤酒的生产能力，并且有脱醇、控制酒精生成等生产无

醇啤酒所需的设备；无醇啤酒产品的酒精度要低于0.5%(v/v)

，原麦汁浓度要≥3.0g/100g；其它的质量指标要符合啤酒标

准的要求。3、问：现在国内一些啤酒厂为保证同一品牌啤酒

的风味一致，采用“集中酿造，分散灌装”方式进行生产，

各灌装点没有啤酒细则规定的发酵等设备，对这些灌装的啤

酒生产企业应如何审查？答：可以接受这类啤酒灌装企业啤

酒生产许可证申请，啤酒灌装厂的核查要在原料啤酒的生产



厂之后进行，使用原料啤酒供应厂的生产许可证，不单独发

放啤酒生产许可证。在审查中要同时满足以下要求：（1）啤

酒灌装厂和发酵厂要有隶属关系；灌装厂可以是发酵厂的下

级单位，也可以是同一上级公司的平级单位。（2）啤酒灌装

厂只允许灌装本公司发酵生产的啤酒，并要保持啤酒品牌的

一致性。（3）啤酒灌装厂的能力应满足啤酒细则中的相应要

求；产品最后的灭菌过程要在灌装厂内完成；要有相关产品

的检验能力，并在灌装厂完成出厂检验。（4）对运输原料啤

酒的工具进行清洗、灭菌，保证原料啤酒在运输过程中不会

受到污染。4、问：米酒是否可以按黄酒发放食品生产许可证

？答：米酒和黄酒的生产工艺虽然相似，但在用曲、发酵和

贮存工艺上还是有差别，大部分米酒的质量指标、感官指标

达不到黄酒的要求，所以米酒不能按黄酒发放食品生产许可

证。米酒的食品生产许可证发放办法将另行制定。5、问：按

照糖果生产许可证细则的要求，糖果生产不允许分装。但在

糖果行业中，分装生产比较普遍，如果不让生产会影响这个

行业的发展。答：在充分听取行业、企业、专家的意见后，

认为糖果分装不会对糖果安全造成大的影响，所以允许糖果

进行分装。审查时，必备的生产设备中只要求有包装设备（

封口设备、生产日期标注设备、计量称重设备等），其它按

《糖果制品生产许可证审查细则》核查。分装企业生产许可

证上应注明“分装”。6、问：在番茄酱生产主要地区，番茄

酱生产季节性很强，番茄的榨酱期只有两个月。一般的做法

是将番茄集中加工成大桶番茄酱，然后由其它的罐头生产厂

再加工成番茄酱罐头。这种番茄酱罐头生产不是从番茄开始

，而是从番茄酱开始加工，没有（也不需要）前期的原料处



理设备。是否可以在食品生产许可证核查中不核查处理番茄

的设备？答：企业可以番茄酱为原料生产番茄酱罐头。在核

查过程中对原料的处理设备可以不做要求。但要求企业必须

要对番茄酱原料进行检验，合格后方可用于生产。7、问：茶

叶细则修改单中,按照新发布的标准增加了“稀土总量”的检

验项目，但其检验方法的灵敏度为10 mg/kg，不能满足标准中

要求的≤2 mg/kg的检验要求。这个项目是否要检验？如何检

验？答：GB2762-2005《茶叶卫生标准》是强制性国家标准。

对强制性国家标准中规定的项目，发证检验时必须进行检验

。如标准推荐的检验方法达不到检验要求时，各发证检验机

构可以采用其它方法进行检验，如ICP、离子质谱等方法。所

用方法要经过验证，确保检验结果的准确。8、问：有的省在

酱腌菜发证过程中发现一些酱腌菜产品（方便榨菜、雪菜、

萝卜干）水分含量超过了相关行业标准的规定，其原因是现

在酱腌菜盐分较低，要降低水分会影响产品的口感，问是否

能将酱腌菜中的水分指标放宽。答：应按《食品生产许可证

审查通则》要求，对企业标准的合理性进行审查。水分高于

推荐性行业标准规定，但有合理理由的，在核查、检验中可

按企业标准进行要求。9、问：红豆沙饮料是否可以纳入食品

生产许可证管理。答：根据GB10789-1996《软饮料的分类》

中规定的植物蛋白饮料（品）类的定义：“用植物蛋白含量

较高的植物的果实、种子或核果类、坚果类的果仁等为原料

，经加工制成的制品。成品中蛋白质含量不低于0.5%(m/V)”

。红豆沙、绿豆沙、黑豆沙应作为植物蛋白饮料发放食品生

产许可证。产品上要标明真实属性。10、问：发现有的企业

用可可壳为原料来加工可可粉。而《可可制品生产许可证审



查细则》中规定 “不得以可可壳作为生产原料生产可可粉” 

的要求相抵触，应如何定性？此类问题如何解决处理？答：

《可可制品生产许可证审查细则》规定不得以可可壳作为生

产原料，即在加工可可粉时不得在可可豆中添加可可壳，但

可以使用未经去壳的可可豆为原料直接加工可可粉。所以，

不得以可可壳为原料生产加工可可粉。11、问：巧克力及巧

克力制品，按细则要求只有纯脂巧克力（GB/T19343）和含有

一定比例的纯脂成份的代脂巧克力（SB/T10024-1992）才能取

证。而目前某些地区产品多数为完全代脂的巧克力，此类产

品无法取证怎么办？答：完全代脂的巧克力产品不属于目前

巧克力的定义范围，不能按巧克力及制品发放食品生产许可

证。完全代可可脂“巧克力”及制品应标明其真实属性，在

名称上不得误导消费者。12、问：泡腾片是否属于固体饮料

？答：泡腾片不一定是固体饮料，固体饮料可以做成泡腾片

的形式。要对照固体饮料的定义来判断是否固体饮料。13、

问：肉松类产品检验出淀粉含量如何判定？答：肉松类属于

肉制品中的酱卤肉制品，主要包括肉松、油酥肉松、肉粉松

三种。肉粉松在加工过程中需要加入面粉，因此肉粉松产品

中会含有淀粉。其他两种不得加入淀粉，发现加入淀粉的，

判定产品不合格。14、问：饮用水有卫生标准，而且项目非

常全，生产瓶（桶）装饮用水的企业还需制定企业标准吗？

答：卫生标准主要是对产品安全性指标的要求，而企业标准

是为保障产品质量制定的产品标准，两个标准不能相互替代

。因此，生产瓶（桶）装饮用水的企业也需要制定企业的产

品质量标准，企业标准要符合卫生标准的要求。15、问：近

年来啤酒厂生产的啤酒，产品名称中出现了苦瓜啤酒、螺旋



藻啤酒、荞麦啤酒等，这些添加了特定原料的啤酒是否属于

发证范围？品种怎样划分？答: 这些产品属于啤酒发证范围，

产品发证时按其工艺应分为熟啤酒、生啤酒、鲜啤酒和特种

啤酒，企业产品上要注明真实属性。啤酒中的添加的特定原

料必须符合国家有关标准的规定。16、问：国家标准（行业

标准）规定的同一个检验项目指标不一致时，发证检验依据

哪个指标进行判定？答：为了更好地保证产品质量安全，提

高产品质量，当国家标准（行业标准）规定指标不一致时，

发证检验要依据要求严的标准进行检验判定。17、问：部分

超市和店铺生产加工并直接销售已纳入食品生产许可证管理

范围的食品。这些生产加工场所有以下共同的特点：一是有

固定的生产加工地点；有简单的生产加工设备；有一定的生

产工艺流程；二是就地生产加工食品，就地前店销售（不向

市场批发），有些企业已是具有相当规模的连锁店。这种情

况应如何监督管理，是否将其纳入发证范围？答：食品质量

安全市场准入审查通则所称食品生产加工企业，是指有固定

的生产加工场所、相应的生产加工设备和工艺流程，制作、

销售食品的企业，不包括现做现卖、流动制作等形式的食品

加工场点。以上企业没有向市场批发（外卖）、外送产品等

销售手段，不属食品质量安全市场准入管理的范围。18、问

：在《食品添加剂使用卫生标准》中，胶姆糖中胶基可用滑

石粉做填充剂，《糖果卫生管理办法》中又规定“生产糖果

中不得使用滑石粉做防粘剂”。在糖果制品的生产过程中能

否使用滑石粉做防粘剂？口香糖的生产过程能否使用滑石粉

做防粘剂？ 答：填充剂和防粘剂作用不一样，应按照“生产

糖果中不得使用滑石粉做防粘剂”要求执行。 100Test 下载频
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