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入制度问答（一） 目 录： 一、通则、综合二、小麦粉、大米

、食用植物油三、酱油、醋、味精、糖 四、肉制品五、乳制

品六、饮料 七、方便面、饼干八、罐头九、冷冻饮品 十、速

冻面米十一、膨化食品 一、通则、综合 1、企业采用快速方

法测定的申请材料中，可否仅仅写出快速测定的仪器，如大

米生产企业，写快速水分测定仪，不写分析天平和烘箱？ 答

：企业使用快速方法进行出厂检验的，列出其方法使用的仪

器设备即可；可以不列细则中相应的仪器设备。 2、发证范

围交叉的产品。企业申报应有自主选择权，不能强制要求按

主导产品申报。 答：为加强统一管理，要按主导产品来确定

。 3、7月1日以后市场销售的生产日期是7月1日以前的“十类

”产品是否列入查处范围。 答：2005年7月1日后市场上销售

的生产日期为7月1日以前的10类合格产品，不纳入无证查处

的范围，可以不加贴QS标志在保质期内继续销售。 4、拌料

、摊凉的场地是否要求离地？ 答：食品的成品、半成品一般

要求不得直接接触地面。 5、采购质量控制是中小型食品企

业比较薄弱的环节，要求企业对原材料把关到什么程度为宜

？ 答：对企业采购质量控制的最低限度要求是，企业在采购

时应验证采购物品的合格证明材料，如检验报告，产品合格

证明等。对实行市场准入制度管理的食品还要求查验供货方

的食品生产许可证。食品企业在原料采购验证的同时，应当

建立相应的记录。 6、仓储、库房如何才算满足要求，能否



有个明确的标准？ 答：按通则和细则中的规定来要求。《现

场核查表》2.3“库房要求”中要求 ，库房应当整洁，地面平

滑无裂缝，有良好的防潮、防火、防鼠、防虫、防尘等设施

。库房内的温度、湿度应符合原辅材料、成品及其他物品的

存放要求。原辅材料、成品（半成品）及包装材料库房内不

得存放有毒、有害及易燃、易爆等物品。在一些食品生产许

可证审查细则中，对食品生产加工企业的原辅材料库、成品

库又提出了具体的要求。如《肉制品生产许可证审查细则》

在“生产场所”一节中，要求“酱卤肉制品”生产企业及“

熏烧烤肉制品”和“熏煮香肠火腿制品”的生产企业必须具

备：原料冷库、辅料库和成品库。审查员在现场核查时，还

要根据每种食品的生产许可证审查细则中的具体要求进行核

查。 7、产品中不允许添加的食品添加剂，但是所使用的原

材料中含有这种添加剂，在发证检验中也检出来了，如何来

判定？如酱卤肉制品，使用了酱油，而肉制品成品中不允许

检出苯甲酸。 答：首先要明确，不允许添加并不表示不得检

出。要根据检出的量，结合企业使用原材料的情况来判定企

业是不是使用添加了食品添加剂。 8、工厂生产设备及控制

生产过程中所用的相关仪表仪器等是否必须检定？ 答：企业

生产过程中所用的相关仪表仪器也必须检定，属于强制检定

工作计量器具范围的仪器仪表，由县以上质量技术监督部门

进行检定；属于非强制检定计量器具范围的仪器仪表，由企

业自行检定或委托检定。 9、大礼包中有发证产品的，是不

是小包发证产品包装袋上印（贴）QS标志，大礼包大包装不

印（贴）QS标志？ 答：大礼包是多种食品的混合包装，其中

的发证产品最小包装上要加印（贴）QS标志。 10、有的产品



标签上标注了审查细则规定的发证检验项目以外的指标，发

证检验时，除对审查细则规定的检验项目检验以外，标签上

标注的指标是否要一起检验？ 答：如果企业在产品标签上标

注了审查细则规定以外的其他指标，发证检验时也要进行检

验，并按企业的明示值进行判定。 11、有的企业使用纸片法

做细菌检验，可否代替规定的检验方法？ 答：使用试纸进行

细菌检验按企业自建方法进行要求。其检验结果要与标准检

验方法的检验结果有良好的一致性。 12、对于新开办的食品

企业，因其尚未进行大批量生产，如何有效核查其生产记录? 

答：可以不要求具体数量，但每批都要有记录。 13、企业须

具备的冷藏车是否可以租用？ 答：可以租用，但不可以临时

租用。 14、如果企业的成品库中堆放有用与促销的其他物品

，且这促销品不一定是食品（因为促销品往往是和产品一起

发出的），这样行不行？ 答：企业的成品库中存放一些于产

品相关的物品是可以的，但存放不能造成对食品安全的危害

。 15、生产过程中关键控制点多为经验的一些描述（如凉晒

到八成干即可），而不是可监控参数（如凉晒到水分含

量20%即可），这样是否可以？ 答：生产过程中的关键控制

点，有些是可以靠经验控制的，有些需要靠具体参数控制。

我们应当引导企业逐步进行科学管理，不断从经验控制走向

参数控制。 16、食品生产许可对企业的检验能力要求较高，

规定了必备的检验设备，企业要从事生产经营活动，必须添

置相应的检验设备，现在的问题是既便是企业购置齐全相应

的检验设备，也不一定能达到检验能力的要求，因为人员的

培训是远比购买设备更长期的工作。建议增加对食品生产加

工企业出厂检验人员的操作考核，因为在现场核查时发现有



的企业实验室的检验设备形同虚设，设备闲置没有人进行过

操作。 答：核查一个企业是否有检验能力，不仅是要求企业

具备细则中所列的仪器设备，还要有实验用的其他用具，化

学试剂等，同时也要对检验人员的能力进行核查。综合考察

后，才能做出是否符合的结论。 100Test 下载频道开通，各类

考试题目直接下载。详细请访问 www.100test.com 


